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SStteeaakkkkaarrttee  
 

 

 

 

 

 

UUSS--BBEEEEFF  
 

 

Westlich des Mississippi Rivers im US- Bundesstaat 

Iowa, wo das Auge Weiden sieht, deren Grenzen bis zum 

Horizont reichen, werden nach guter alter Western- 

Tradition die typischen Longhorn- und Hereford Rinder 

gezüchtet. 

 

Woher diese Ausnahmequalität kommt? 

Das Fleisch stammt ausschließlich von Tieren, die 

spätestens nach 30 Monaten geschlachtet werden. Wer 

dieses Fleisch einmal probiert hat, der weiß, wie gut 

Fleisch schmecken kann und muss! 

 

 

 

Wir haben für Sie ausgesucht: 

 

 

 

UUSS--HHüüffttsstteeaakk  ((225500gg)) 

fein gemasert, fast völlig fettfrei 
 

 

 

 

 

 

 

BBeeeeffsstteeaakk  vvoonn  BBaavveetttteessttüücckk  

„„FFllaannkksstteeaakk““  ((225500gg)) 

dünne, rosa gebratene Scheiben aus dem unteren 

Rippenbereich. Sein Geschmack ist kräftig, das 

Fleisch ist grobfaserig und zart 
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BBEEEEFF  VVOOMM  FFRREEEESSIISSCCHH  RRIINNDD  
 

Die Rinder leben in Schleswig- Holstein, in 

unberührter, üppiger Natur. Sie bewegen sich 

überwiegend frei und verzehren nur das, was ihnen die 

saftigen, grünen Wiesen Holsteins bieten. Auf dieser 

Weise entsteht Fleisch von erstklassiger Qualität. 

Der Fleischgeschmack und die feine Marmorierung 

zeichnen das „Freesisch Rind“ aus. 

 

 

Wir haben für Sie das edelste Stück vom Jungrind. 
 

 

FFiilleettsstteeaakk  ((220000gg)) 

sehr mager und fein marmoriert. Ein zarter 

Gaumenschmaus 
 

 

RRuummppsstteeaakk  ((220000gg)) 

RRuummppsstteeaakk  ((440000gg)) 

von ausgesuchten Holsteiner Rotbunt- Rindern, 

zart gereift, erstklassiger Zuschnitt 

mit leichtem Fettrand 
 

 

 

AARRGGEENNTTIINNEE  BBEEEEFF  
 

Argentinien, ein Land, elfmal so groß wie 

Deutschland, mit 33 Millionen Einwohnern, aber mit 55 

Millionen Rindern. Die argentinische Pampa ist die 

Heimat der Gauchos (Südamerika´s Cowboy´s) 

 

 

Aus Argentinien haben wir für Sie auserwählt: 
 

 

TT--BBoonnee  SStteeaakk 

500 g mit knusprigen Fettrand, 

zartes Filet und saftiges Roastbeef am T- Knochen 
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Zu allen Steaks servieren wir wahlweise: 

 

 

 

 

eeiinnee  ggeeppffeeffffeerrttee  SSaauuccee  BBeerrnnaaiissee  
 

oder 
 

KKrrääuutteerrbbuutttteerr  
 

und 
 

eeiinn  SSttüücckk  KKnnoobbllaauucchhbbrroott  

 

 

 

 

 

Zusätzlich bieten wir Ihnen an: 
 

 

 

 

Knusprige Bratkartoffeln 
 

Gebackene Kartoffelwedges      
 

Stampfkartoffeln        
 

Backkartoffel mit Kräutercreme    

 

Blattspinat          

fein würzig mit Zwiebeln 
 

 

 

Gebratene Champignons       
 

Kleiner gemischter Salat vom Büffet   
 

Großer gemischter Salat vom Büffet   
 

 


