H o T E L

BALTIC

Brasserie Gynt’s

Essen ist Lebenslust. Gutes Essen ist Lebensgenuss.
Darum haben wir nur eines im Sinn: Ihnen das Leben so genussvoll wie maglich zu
machen. Schén, dass Sie in unserer Brasserie Gynt’s Platz genommen haben.

Herzlich Willkommen

Wir lieben echten und puren Geschmack. Darum sind unsere Gerichte durchweg aus
frischen und groR3tenteils regionalen Produkten zubereitet. Auf Geschmacksverstarker
und kunstliche Farbstoffe verzichten wir konsequent.

Fur die Frische unserer Zutaten sorgen ausgewahlte Lieferanten:
Fleischerei Kaeding, Bad Sulze
Inselkaserei, Welzin
Scheunenbackerei, Trassenheide
Insel Grol3- und Einzelhandel Doganay, Seebad Heringsdorf
Birnbaum & Kruse See- und Kustenfischerei, Wolgast

BoddenLandEis, Kemnitz
Delta Feinkost, Hamburg

Pistol Prime BBQ, Rostock

DeutscheSee, Bremerhaven
Transgourmet, Rostock

Wenn Sie Fragen zu den Inhaltsstoffen und Zutaten der Gerichte haben,
gibt Ihnen unser Serviceteam gerne Auskunft, oder fragen Sie nach unseren
Allergenordner.

Da wir jedes Gericht ganz frisch fur Sie zubereiten, kann es zu kurzen Wartezeiten
kommen. Lassen Sie sich dadurch nur nicht von Ihrem Plausch abhalten.

Freuen Sie sich auf unsere kulinarischen Genusse und lassen Sie es sich gut gehen.
Guten Appetit!
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Vorspeisen

Salatbowl

Rohkostsalate « Pinienkerne » Honig-Senf-Dressing 12,50€
mit Maishahnchenbrust 19,50€
mit Lachsfilet 20,50€

Lauch-Sauerrahm-Quiche

Nusse * Zwiebelmarmelade * Hirschrohschinken 14,50€

Raucherfisch Panna Cotta

Gurke * Lachskaviar * Meerrettich 14,50€

Suppen
Petersilienwurzel-Birnen-Cremesuppe
Esskastanie 10,50€

Fischcremesuppe
Karotte ¢ Sellerie « Tufte

11,50€
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Fleisch
Ragout vom heimischen Hirsch
Pilze « Preiselbeeren « Spatzle 26,50€
Gegrillter Lammriicken
Auberginenpuree « Rosenkohl « Granatapfel 34,50€

Fisch

Gebratenes Lachsfilet
Wurzelgemuse - Pfifferlings-Ravioli 29,50€

SteinbeiRerfilet in der Parmesan-Eihulle
getrocknete Tomate « Lauchzwiebeln ¢ Risotto 27,50€
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Gebackene Steckribe

Vegetarisch

Pilze « Jalapeno-Creme « Sonnenblumenkerne 18,50€
Dessert

Kaseteller vom Deutschen Bio Kase

Feigensenf « Trauben * NUsse 17,50€

Orangen Créme Briilée

Haselnusseis 10,50€

Gerne servieren wir lhnen ein Eis
bitte fragen Sie bei unserem Serviceteam
nach unserer Eiskarte
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